GMS617 - DESTINASYON PAZARLAMASINDA GASTRONOMI TURIZMI - Turizm Arastirmalar Enstitiisii - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dal
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Bu ders gastronomi unsurlarinin destinasyon pazarlamasi acisindan kapsamli bir bicimde ele alinmasini amaclamaktadir. Gastronomi turisti tipolojileri, gastronomi turisti
motivasyonlari, gastronomi deneyimi ve deneyim degeri, ele alinan baslica konulardir.

Dersin Igerigi

Gastronomi ve turizm iliskisi destinasyon pazarlamasi perspektifinden ele alinmaktadir. Bu cercevede 6ncelikle gastronomi turisti kavrami, motivasyonlari, deneyimleri

konulari literattir tabanli olarak incelenmektedir. Ardindan destinasyon pazarlamasinda gastronomi cekiciliklerinin yonetimi, gastronomi deneyimlerinde, deneyim
degerinin yonetimi, destinasyon rekabetciligi konulari islenmektedir.

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Asagidaki kaynaklar baslangic niteliginde 6nerilmektedir. Benzer sekilde baslangic niteliginde makale listesi mevcuttur, ilk derste 6grencilere dagitiimaktadir. Kitaplar
1.Gastronomi ve Turizm (2016), Editérler: Hiilya Kurgun, Demet Bagiran Ozseker, Detay Yayincilik 2. Destinasyon Yénetimi ve Pazarlamasi (2019) Editér: Belma Suna
Kitap Bollmleri 1. Alternatif Turizm, icinde 7. Blim “Gastronomi Turizmi” Yazarlar: Hakan Yilmaz ve Firdevs Yonet Eren (2019) Editérler: Sule Aydin ve Duygu Eren, 1.
Baski Detay Yayincilik ISBN: 978-605-254-195-1 2. Tim Yonleriyle Gastronomi Bilimi, icinde 8. Bolim: “Pazarlama Araci Olarak Gastronomi” Yazarlar: Sevki Ulama ve
ismail Uzut (2019), Editér: Mehmet Sarusik, Detay Yayincilik 3. Guizel, B., Apaydin, M., 2016. Gastronomy tourism: motivations and destinations (Bélim/Chapter 30). In:
Avcikurt, Cevdet, Dinu, Mihaela S., Hacioglu, Necdet, Efe, Recep, Soykan, Abdullah, Tetik, Nuray (Eds.), Global Issues and Trends in Tourism . St. Kliment Ohridski
University Press, pp. 394-404.

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yéntemleri

Sunum konulari, ders sorumlusu tarafindan hazirlanan ders plani icerisinde dgrencilere dagitilmis olarak yer alir. Ogrenciler konularina ders sorumlusunun énerdigi
baslangi¢ kaynag kitap ve makalelerden hazirlanir. Sunum konulari daha sonra final raporu olarak teslim edilecektir. Makale Analizleri (Ara Sinav Notu icin esas teskil
edecektir): Ogrenciler sunum konulari ile ilgili uluslararasi literatiirden makale bulmali, ders sorumlusundan makaleye onay almali, makale analizi yapmali, rapor
hazirlamali ve bu analizleri sunmalidir. Akademik Raporlar (Final Notu icin esas teskil edecektir) : Turizm Arastirma Enstitlist tez yazim ydnergesinin, tasarim sartlari ile
atif ve kaynak gésterme esaslarina gére hazirlanacaktir. Kapak, icindekiler, Ozet, Giris, Bélimler, Sonug ve Kaynakca akademik raporlarin icermesi zorunlu olan
boltmlerdir.

Ders igin Onerilen Diger Hususlar

Ogrenciler sunum éncesi yapacaklari ayrintili ve genis kapsamli arastirma ile ders sirasinda soru-cevap ve tartismalara hazir olmalidir.
Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilan

Ogretim elemani yardimaisi yoktur

Dersin Verilisi

Ders, 6grenci sunumlari, soru-cevap ve tartismalardan olusmaktadir

Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Dog. Dr. Ebru Guineren

Program Ciktisi

1. Gastronomi Kavrami ile llgili Ust Duizey Bilgi Sahibi Olur
2. Gastronomik Uriinlerin Turizm Sektériinde Pazarlanmasi Hakkinda Bilgi Sahibi Olur
3. Gastronomi Trendlerinin Gelisimi Hakkinda Bilgi Sahibi Olur

Haftalik icerikler

Sira Hazirlik Bilgileri Laboratuvar Ogretim Metodlari Teorik Uygulama
1 Literatlr taramasi yapiimasi Dersin sorumlusu olan 6gretim elemani gastronomi ve turizm iligkisi ele
beklenir. tarafindan, gastronomi ve turizm iliskisi genel  alinmaktadir

olarak ele alinmaktadir. Ogrencilerin bilgi
dizeyi soru-cevap metodu kullanilarak tespit

edilir.
2 Ogrencilerin ders icerigi ile anlatim ve soru cevap Gastronomi ve turizm iliskisi
ilgili genel bir arastirma Dersin sorumlusu olan égretim elemani konusunun ele alinmasina devam
yaparak derse gelmeleri tarafindan, gastronomi ve turizm iliskisi edilir.
beklenmektedir. anlatimina devam edilir. Ogrenci katimi soru-
Literatlrr taramasi yapilmasi cevap metodu kullanilarak tesvik edilir.
beklenir.
3 Ogrencinin sunum konusu icin Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatiir Gastronomi Turisti ve Tipolojileri
literatlr arastirmasi yapmasi arastirmasi yurtilmesi, sunumun ile Destinasyonlar
gerceklestirilmesi, soru-cevap kismi ve
tartisma
4 Ogrencinin sunum konusu icin Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatiir Gastronomi Turisti Motivasyonlari
literatlr arastirmasi yapmasi arastirmasi ylratilmesi, sunumunu
ve bunu sunum formatinda gerceklestirilmesi, soru-cevap ve tartisma.

raporlamasi beklenir.
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literatlir arastirmasi yapmasi
ve bunu sunum formatinda
raporlamasi beklenir.

Ogrencinin sunum konusu icin
literatlr arastirmasi yapmasi
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is Yukleri

Aktiviteler

Vize

Final

Derse Katilim

Ders Oncesi Bireysel Calisma

Ders Sonrasi Bireysel Calisma

Ara Sinav Hazirhik

Final Sinavi Hazirlik

Tartismali Ders

Arastirma Sunumu

Laboratuvar Ogretim Metodlar

Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatir
arastirmasi ylrtilmesi, sunumunu
gerceklestirilmesi, soru-cevap ve tartisma.

Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatir
arastirmasi ylratilmesi, sunumunu
gerceklestirilmesi, soru-cevap ve tartisma.

Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatir
arastirmasi yuritilmesi, sunumunu
gerceklestirilmesi, soru-cevap ve tartisma.

Ara sinav notu, 6gretim elemani onayini almis
bir makalenin analizine dayali olarak
verilmektedir. S6z konusu analiz formu ve
puanlama icin kullanilan rubrik 6grenciye
sinav oncesi iletilir.

Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatiir
arastirmasi ylritilmesi, sunumunu
gerceklestirilmesi, soru-cevap ve tartisma

Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatir
arastirmasi ylratilmesi, sunumunu
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arastirmasi ylratilmesi, sunumunu
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Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatiir
arastirmasi ylritilmesi, sunumunu
gerceklestirilmesi, soru-cevap ve tartisma.

Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatir
arastirmasi ylratilmesi, sunumunu
gerceklestirilmesi, soru-cevap ve tartisma

Ogrenci tarafindan sunum konusu icin literatiir
arastirmasi ylritidlmesi, sunumunu
gerceklestirilmesi, soru-cevap ve tartisma.

Sayisi

A W A A N |

Teorik

Gastronomi ve Destinasyon
Pazarlamasi iliskisi

Pazarlama Karmasinin
Gastronomi Destinasyonlari
Acisindan incelenmesi

Gastronomi Turizminin
Destinasyon Rekabetciligine
Etkileri

ARA SINAV

Gastronomik Deneyim ve
Deneyim Degeri

Gastronomik Uriinlerde
Siniflandirma Sistemleri (Restoran
Siniflandirmalari, UNESCO
Gastronomy Cities, Cografi
isaretleme Sistemleri)

Gastronomi Turizminde
Kaynaklara Dayali Yaklagim

Destinasyon Pazarlamasi
Acisindan Gastronomi ve Kultir
iliskisi

Gastronomi Turizminin
Surdurulebilirlik Agisindan
incelenmesi

Gastronomi Turizminin
Kiresellesme Agisindan
incelenmesi

Destinasyon Pazarlamasinda
Gastronomi Trendleri
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Uygulama



Degerlendirme

Aktiviteler
Seminer

Final

Agirhgi (%)
40,00
60,00

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dali / GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI ( DOKTORA ) X Ogrenme Ciktisi iliskisi

P.C.1
0.C.1 5
0¢.2 5
0¢.3 5

P.C.6:
PC.7:

P.C.8:

P.C.9:

P.C.10:

6.C.1:
6.c.2:

6.c.3:
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda ve ilgili disiplinlerde sahip oldugu bilgi ve beceriyi uzmanlik diizeyinde gelistirir ve derinlestirir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda yer alan isletmelerin sorunlarini analiz edebilme ve problem ¢6zme becerilerine sahip olur.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari faaliyetlerine iliskin profesyonel tekniklere ve uygulamalara sahip olur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda ekonomik, hukuksal vb. problemlere ¢éziim getirebilme becerisine sahip olur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolimi icin gerekli alanlarin planlanmasi, tasarlanmasi, faaliyetlerinin strddrilebilmesi ve
gelistirilebilmesine yonelik gerekli bilgi ve becerilere sahip olur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda bilgileri elestirel bir gézle degerlendirebilme yetkinligine sahip olur.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ile ilgili alanlarda uygulamalarin toplumsal, bilimsel ve etik degerleri gdzetme yetkinligine sahip olur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda Turkiye'de ve diinyada yenilikleri ve gelismeleri takip eder. Bu gelismelere iliskin politika ve planlar
olusturur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda disiplinlerarasi yaklasimlari benimseyerek yaratici ve yenilikci ¢oztimler gelistirir, sektorel
gelismelere yon verebilecek projeler tretir ve uygular.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda strdirilebilirlik ilkelerini benimseyerek yerel ve kiiresel 6lgekte etik, cevresel ve ekonomik
sorumluluk bilinciyle hareket eder.

Gastronomi Kavrami ile ilgili Ust Diizey Bilgi Sahibi Olur
Gastronomik Uriinlerin Turizm Sektériinde Pazarlanmasi Hakkinda Bilgi Sahibi Olur

Gastronomi Trendlerinin Gelisimi Hakkinda Bilgi Sahibi Olur



